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MIT GENUSS GUTES TUN

Auch in diesem Jahr setzt sich die hochkaratige Kochszene
Deutschlands fir Menschen in Not ein. Bei der Triiffelparty
im InterContinental Berlin — unter dem diesjéhrigen Motto
,Spitzenkéche engagieren sich' — offerieren Deutschlands
Meisterkoche kostlich ausgefallene Variationen rund um den
Triffel. Maybrit lliner wird den Abend moderieren. Am 16.
Januar 2010 ab 18.30 Uhr genieBen Sie im Sternerestaurant
HUGOS, dem Gourmethimmel iUber den Dachern Berlins,
,,schwarze und wei3e Diamanten® und helfen dabei Menschen
in Not.

Mit der Charity-Aktion ,,Spitzenkdche engagieren sich™ haben
Sternekoch Thomas Kammeier; sein Team aus dem InterCon-
tinental Berlin sowie vier deutsche Meisterkoche einen wei-
teren Event fur Genuss und gute Taten zugleich entworfen.
In diesem Jahr wird die Hilfte des Eintrittspreises gespendet.
Unterstiitzung findet zum einen die Athiopienhilfe des be-
kannten Schauspielers Karlheinz Bohm, die sich fir bessere
Lebensumstdande flr die Menschen in Afrika einsetzt. Zum
anderen kommt das Geld dem Berliner Verein , Clownsprech-
stunde e V." zu Gute, welcher mit seinen speziell ausgebil-
deten Clowns schwerkranken Kindern ein Lachen ins Gesicht
zaubert - getreu dem Motto , Lachen macht gesund".

Ob schwarzer Wintertriiffel, luxuridser wei3er Alba Triiffel
oder aromatischer Frihlingstriffel, die edlen Kreationen un-
serer Starkéche versprechen hdchste Gaumenfreuden. Das
InterContinental Berlin unterstitzt dieses kulinarische Cha-
rity-Ereignis und freut sich darauf, Sie zu dieser exklusiven
Truffelparty in Berlin begrii3en zu kénnen.

JOHANNES KING

Seit Mai 2000 Starkoch im Sofitel
S6l‘ringHof in den Diinen von
Rantum auf Sylt. Zwei Michelin
Sterne und |7 Gault Millau Punkte
machen ihn zu einem der besten
K&che Deutschlands.

Bitte
freimachen

THOMAS KAMMEIER

Gastgeber und Chef des HUGOS,
dem exklusiven Gourmetrestaurant
in der |4. Etage des InterContinental
Berlin, mit Blick Uber die Hauptstadt.
Ein Michelin Stern und |7 Punkte im
Gault Millau.

MATTHIAS BUCHHOLZ

Der Berliner Meisterkoch Matthias
Buchholz ist seit 1999 Chef de
Cuisine im Restaurant First Floor.
Ausgezeichnet mit einem Michelin
Stern legt er nicht nur Wert auf
allerbeste Qualitat, sondern auch
auf eine gute Atmosphdre.

DORIS BURNELEIT

[talienische Kiiche im Prenzlauer
Berg: Mit der Trattoria Paparazzi hat
sich die passionierte Kéchin Doris
Burneleit an die Spitze gekocht.
Unzdhlige Auszeichnungen und
Ehrungen kann die seit Uber 20
Jahren tdtige Chefin des Restau-
rants aufweisen.

PATRICK BITTNER

Seit 2006 leftet der begeisterte Hob-
bymaler Patrick Bittner das Restaurant
Francais im Steigenberger Frankfurter
Hof. Als aromenstark und leicht be-
schreibt der mit einem Michelin Stern
ausgezeichnete Chefkoch seine auf
der Klassischen franz&sischen Kiiche
basierenden Gerichte.

ANTWORT

[ ] Ja ich nehme an der Triiffelparty teil.

Karten zum Preis von je 240,00 €.

Bitte reservieren Sie
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