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SPITZENKOCHE
ENGAGIEREN SICH

Bereits zum achten Mal finden sich hochkarétige Kéche im Gour-
met-Restaurant Hugos zusammen und dabei dreht sich alles um
einen kleinen knolligen Pilz und viel soziales Engagement. Hoch
Uber den Déchern Berlins, genauer genommen in der 14. Etage
des InterContinental Berlin, findet am 20. Januar 2013 die le-
gendaére Triffelparty statt. Hier verbinden sich Genuss und sozi-
ales Engagement, Geschmack und Verantwortung.

Dieses Jahr zaubern mit Hugos-Chef Thomas Kammeier auch
die Sternekdche Michael Kempf, aus dem The Mandala Hotel
Berlin, Volker Drkosch aus dem Victorian in Disseldorf, Ste-
fan Herrmann aus dem bean&beluga in Dresden, Otto Koch
aus dem Restaurant 181 First in Mtinchen und Thomas Kurt aus
dem E.T.A Hoffmann in Berlin wieder k&stliche und ausgefalle-
ne Kreationen des delikaten Edelpilzes. Wolfgang Otto, der ex-
klusive Fleischlieferant von Otto Gourmet wird ebenfalls den
Kochloffel schwingen und verspricht hdchste Gaumenfreuden.
Guido Fuhrmann von der Werkstatt der Stike sorgt am Abend
fur die suken Verfluhrungen. Triffelpapst Ralf Bos wird dazu
fachkundig tber die ,Diamanten der Kiiche" informieren.

Das Hugos Restaurant und das InterContinental Berlin spenden
die Hélfte des Eintrittspreises zu gleichen Teilen an die Orga-
nisationen Herzenswiinsche e.V. und Spitzenkdche fiir Afrika.
Es wird eine Tombola mit wertvollen Preisen veranstaltet, da-
durch werden weitere Spenden von zahlreichen Sponsoren
gesammelt. Der Miinsteraner Verein Herzenswiinsche erfUllt
schwer kranken Kindern und Jugendlichen ihre individuellen
und langersehnten Wiinsche. Zum anderen wird die Athiopien-
hilfe der Spitzenkoche fur Afrika des bekannten Schauspielers
Karlheinz Bohm unterstitzt, die sich fur bessere Lebensum-
sténde fur Menschen in Afrika einsetzt.

Genielen Sie die einzigartige Symbiose aus edlen Kreationen
und leisten Sie einen Beitrag zu unserer Charity-Aktion — einen
atemberaubenden Blick Gber das winterliche Berlin gibt es in-
klusive. Reservieren Sie jetzt schon lhr Ticket oder schreiben
Sie eine E-Mail an festtags.buero@ihg.com.

THOMAS KAMMEIER

Gastgeber und Kiuchenchef des Hugos, dem
exklusivem Gourmet-Restaurant in der 14.
Etage des InterContinental Berlin. Ein Miche-
lin-Stern und 17 Punkte im Gault Millau machen
das Restaurant zu einer der ersten kulinari-
schen Adressen der Hauptstadt.

MICHAEL KEMPF

Eine Philosophie der ,Leichtigkeit des Seins*
verspricht der Chefkoch des renommierten
The Manadala Hotel Berlin. Ausgezeichnet mit
einem Michelin-Stern, kreiert er ungekinstelte
Variationen von scheinbarer Schlichtheit und
hochster Raffinesse.

VOLKER DRKOSCH

Mit Kreativitat und Eleganz hat der Sternekoch
und Restaurantleiter vom Victorian in Dissel-
dorf eine einzigartige kulinarische Handschrift
entwickelt. Er vereint StiRes mit Salzigem, Hei-
Res mit Kaltem und verschiedene Konsistenzen
miteinander.

STEFAN HERRMANN

Der Restaurantleiter des Dresdener bean&be-
luga kombiniert Tagesbar mit Kochschule und
Feinkostladen. Die geradlinige Kiiche, basie-
rend auf franzésischen Wurzeln, findet ihre
Vollendung in der harmonischen Verbindung
von Einfachem und Exklusivem.

OTTO KOCH

Im Restaurant 181 First zelebriert er personliche
Kuche auf Sterneniveau, pramiert mit einem
Michelin-Stern. Der einzigartige Ausblick

Uber Miinchen schafft, gemeinsam mit einem
individuellen Meni aus besten Zutaten, das
exklusive Flair eines Gourmet-Restaurants.

THOMAS KURT

Als Geborener Badener hat er sich als Wahlber-
liner seit den 80er Jahren einen Namen in der
gehobenen Berliner Gastronomie erarbeitet.
Im e.t.a. hoffmann erwartet Sie eine klassische
Kiche, aber mit dem besonderen Etwas.

GUIDO FUHRMANN

Herr tiber eine Welt voller Leckereien und
stRen Versuchungen im Prenzlauer Berg, seit
2006 Berliner Meister Patissier, prasentiert
erin seiner Werkstatt der Slike seine Passion
fiir das Konditorhandwerk, eine erfolgreiche
Familientradition.

WOLFGANG OTTO

Otto Gourmet ist der Fleischlieferant von
Sterne und Spitzengastronomie sowie 20.000
Privatkunden. Mehr tiber das exklusive Fleisch
z. B. vom Wagyu, Bison, Hereford Prime und
Ibérico-Schwein erfahrt man in Kursen des
Fleischkompetenz-Zentrums.

Bitte
freimachen

ANTWORT

00 Uhr teil.

Karten zum Preis von je € 260,00.

Bitte diese Antwort per Post, per Fax an +49 (0)30 26 02 12 39

Ja, ich nehme an der Truffelparty am 20. Januar 2013 um 18

Bitte reservieren Sie

oder per E-Mail an festtags.buero@ihg.com senden.
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